Menus de la cantine scolaire du mois d'avril

Lundi 31 | Mardiler | Mercredi 2 Jeudi 3 avril Vendredi 4 Lundi 7 Mardi 8 | Mercredi9 | Jeudi1l0 [Vendredi 1l
eudi 3 avri
mars avril avril avril avril avril avril avril avril
Salade de ri Taboulé
, Salade 1 Carottes . Menu "On Potage de . Salade de blé v
Entrée . . ceuf et L, Rillettes . N , Sucrine Comcombre tomate
d'endives rapées dirait le sud légumes au thon
tomate concombre
. . Sauté de Filet de
Plat Roti de porc Poulet Saucisses .
Paniar G veau Julienne
Pates a la . . , Hachis
Lasagne . Bouillabaisse légumes au .
bolognaise Rebloch parmentier
Haricots €blochon | pomme de Haricots Gratin de
Accompagnement Chou fleur
verts terre au four beurre courgette
. Salade de
Yaourt Mousse au Créme . . Yaourt X L. .
Dessert . Banane fruits et petit Poire Kiwi Yaourt fraise
vanille chocolat catalane nature
beurre
Lundi 14 Mardi 15 [Mercredi 16| Jeudi 17 |Vendredi 18 Lundi 21 > Vendredi 2
avril avril avril avril avril avril mai
, Velouté du . Velouté de Salade de
Entrée Laitue . .
Barry potimarron lentilles
Bl tt Sauté d
Plat anquetie a1‘1 € 9€ | Moules frites
Purée de pois de veau dinde
, , . Vacances Vacances
casses et Mac' cantine i i
scolaires scolaires
croutons
Accompagnement Riz Carottes
Gateau poire Salade Yaourt Fromage blanc
Dessert ; ] et yaourt
et chocolat d'ananas myrtille
nature

]
]
]
]

Viande locale

Menu avec spécialités ou repas extérieurs

Fromage laitage bio GAEC des Prés Verts a Saint Mexant

Produit frais (Iégume, fruit, laitage) d'origine Correzienne
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Produit biologique

Plat "fait maison”

Laitage de M Pierre Maugein a Saint Chamant

L
]
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Menu végétarien

Poisson frais la Cabane du Pécheur a Tulle

Volaille de M™¢ Brigitte Bel a Espartignac




