Menus de la cantine scolaire des mois de juin et juillet

Mercredi 5 | Jeudi 6 juin Vendredi 7 Lundi 10 Mardi 11 [Mercredi 12 Lundi17 | Mardi18 [Mercredi19| Jeudi20 |[VendrediZ21
Lundi 3 juin|Mardi 4 juin juin juin juin juin juin juin juin juin
Haricot Haricot Duo d Salade d
, Salade aricots Feuilleté au Radis au aricots uode Concombre a alade de
Entrée .. verts en verts en melon et tomate et
nigoise fromage beurre R la Grecque .
salade salade pasteque mais
Sauté de Sauté de Poéllée du
Plat veau Saucisse veau ikl Petit salé
Ratatouille Courgette marengo Courgette
. . Lasagnes .
en gratin farcies Poivron e et
P ds Choux fl i
Accompagnement omme ce Brocolis oux reur Aubergine [Lo o en robe
terre vapeur persillé Tomate de chambre
Gati
Tarte aux X Yaourt . Salade de Tarte a Yaourt atead i X
Dessert X Fraises . Brie i . . chocolat et Faisselle Fraises
fruits abricot fruits l'abricot vanille i
poire
Lundi 24 Mardi 25 |Mercredi26| Jeudi27 |Vendredi28 Lundi 1 Mardi2 | Mercredi 3 Jeudi 4 Vendredi 5
juin juin juin juin juin juillet juillet juillet juillet juillet
Salade avocat Salade
, Salade carottes| Duo de Concombre Betteraves Gaspacho
Entrée , . K crevette et i tomate
rapées et radis | saucisson en salade pamplemousse rouges maison emmental
Plat Poulet roti Steak haché Pintade Jambon
Tagliatell
Mic' cantine agiiateles
carbonara
Gratin d
Accompagnement rann ae Ratatouille Haricot vert Frites
courgette
Salade de Tarte aux
Dessert Abricot; Y t Gl
ricots aour its frais ace fraises

I:I Viande locale

- Fromage laitage bio GAEC des Prés Verts a Saint Mexant

:I Produit frais (Iégume, fruit, laitage) d'origine Correzienne

I:I Laitage de M Pierre Maugein a Saint Chamant I:I Menu végétarien

- Produit biologique
I:I Plat "fait maison"

]
]

Poisson frais la Cabane du Pécheur a Tulle

Volaille de M™ Brigitte Bel a Espartignac

- Menu avec spécialités ou repas extérieurs




