Menus de la cantine scolaire du mois de mai

. . . | Mercredi 7 . .| Vendredi 9 Lundi 12 Mardi 13 |Mercredi 14 . | Vendredi 16
Lundi 5 mai|Mardi 6 mai . Jeudi 8 mai . . . . Jeudi 15 mai .
mai mai mai mai mai mai
Salade d
) dladede . Carottes Salade . Comcombre
Entrée tomates et Saucisson i L. Sucrine 01
rappées arisienne ala grecque
mozarella PP pans grecd
Sauté d Sauté
Plat aute ¢ Poulet Steack haché : aute
veau d'agneau
Frites au Riz
cheddar cantonnais
Haricot:
Accompagnement arlio s Chou fleur | Coquillettes Brocoli
verts
Salade d Tart: Y t
Dessert a .a ¢ .e ar e.z anx a0}1r Péche melba Melon
fruits frais fraises vanille
Lundi 19 Mardi 20 |Mercredi 21 . |Vendredi 23 Lundi 26 Mardi 27 |Mercredi 28 . | Vendredi 30
. . Jeudi 22 mai . . . . Jeudi 29 mai .
mai mai mai mai mai mai mai
Salade
5 Duo t t
Entrée composee Pic nic uotomate Sucrine
betterave et concombre
tomate
Plat Plancha }.‘Iot dog
Omelette aux| Saucisse . . Hachi Chips maison
Tagliatelles a . .
pommes de Poulet parmentier Férié
. la carbonara L, .
terre Chips végétarien
Accompagnement Tomate
Tart Gat a Gat
Dessert ar e‘aux Péche ,a caua ateau au Glace vanille
myrtilles I'ananas yaourt

I:I Viande locale

- Fromage laitage bio GAEC des Prés Verts a Saint Mexant

I:I Produit frais (Iégume, fruit, laitage) d'origine Correzienne

I:I Laitage de M Pierre Maugein a Saint Chamant

- Produit biologique
I:I Plat "fait maison"

- Menu avec spécialités ou repas extérieurs

L

Menu végétarien

Poisson frais la Cabane du Pécheur a Tulle

Volaille de M™¢ Brigitte Bel a Espartignac




