
Lundi 1er 

avril 

Mardi 2 

avril 

Mercredi 3 

avril 

Jeudi 4 avril Vendredi 5 

avril 

Lundi 8 

avril 

Mardi 9 

avril 

Mercredi 10 

avril 

Jeudi 11 

avril 

Vendredi 12 

avril 

   Entrée Sucrine 

Salade de 

pommes de 

terre 

Salade de 

saison avocat 

et thon 

Salade Niçoise 

(pomme de 

terre, poivron, 

olive) 

Duo de 

saucisson 

Concombre à 

la Grecque 

Taboulé 

oriental raisin 

menthe 

Salade verte 

au Roquefort 

et croutons

   Plat 
Sauté de 

veau 
Poulet rôti Rosbif 

Fricassé de 

volaille 
Saucisse 

   Accompagnement Brocolis Spaghetti
Chou fleur 

persillé 

Gratin de 

macaroni 

Carottes 

vichy 

   Dessert Pomme bio 
Mousse au 

chocolat 

Yaourt 

abricot 

Salade de 

fruits 

Poire Belle 

Hélène 

Tome des 

près verts 
Banane 

Gâteau au 

yaourt 
Orange 

Lundi 15 

avril  


Vendredi 26 

avril 

Lundi 29 

avril 

Mardi 30 

avril 

Mercredi 1er 

mai 

Jeudi 2 mai Vendredi 3 

mai 

   Entrée 
Tomates en 

salade 
Rillettes

Carottes 

râpées 

Velouté 

d'asperge 

   Plat Jambon Rôti de dinde 

Poisson frais 

selon 

arrivage 

   Accompagnement Frites
Haricots 

beurre 

Gratin de 

courgette 

   Dessert 
Tarte 

multifruit 
Compote 

Yaourt 

myrtille 

Gâteau à la 

vanille et à 

l'ananas 

Vacances 

scolaires 
Férié 

Lundi de 

Pâques 

Pizza jambon 

fromage 

champignon

Paëlla de la 

mer riz 

saumon 

crevette et 

chorizo 

Menus de la cantine scolaire du mois d'avril

Couscous 

aux légumes 

Brandade de 

morue 

Paté de 

pommes de 

terre à la 

chair à 

saucisse 

Vacances 

scolaires 

Plat "fait maison" Viande locale 

Menu végétarien

Poisson frais la Cabane du Pêcheur à Tulle 

Viande locale 

Fromage laitage bio GAEC des Prés Verts à Saint Mexant  

Produit frais (légume, fruit, laitage) d'origine Corrèzienne  

Laitage de M Pierre Maugein à Saint Chamant  

Produit biologique 


